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施設長 市川 努

『弘済園の重点的取り組み事項』

（１）経営基盤の改善

① 介護報酬改正による減収及び低下している利用率への対策として、入所選考委員会
を毎月開催し、長期入院や逝去による欠員が生じた際の新規受け入れを速やかに行う。

② 食費の公費補助対象外である、第４段階（住民税課税世帯）の入所者の食費の値上げ
を実施する。

③ オムツの使用状況や方法及び単価の見直し、節電の徹底等により事業費の削減を進める。
④ 短期入所の高利用率を継続的に確保するため、新規利用者の開拓に努めるほか、緊急
ショートの受入れも含め、長期利用者及び入院者の状況により、空床の有効利用を図る。

（２）リスク管理の強化と安心・安全への取り組み

介護事故予防や防災等に対する職員のリスクマネジメント能力の強化と問題
意識向上のため、研修・勉強会を実施し、安全な介護技術の確認や医療知識
の習得を図るほか、緊急時の体制強化を進める。

（３）業務体制の見直し

慢性的な職員不足に対し、法人本部と連携して必要人数の確保を継続的に進め
るほか、フロアの配置人員や業務体制の見直しを行い、効率的な運用に努める。

平成２８年度 事業計画

平成２７年度 第三者評価の受審の結果報告

☆ 特に良いと思う点

・看取りの後のカンファレンスや園内勉強会で、看取り支援の理解を深めている。
・家族との良好な連携がとれている。
・利用者の様子と支援の推移がわかる介護記録となっている。

☆ 更なる改善が望まれる点

・人材確保と定着に向け、引き続きの努力を期待したい。
・高利用率の確保のため、更なる工夫を期待したい。
・利用者が楽しめるための、更なる取り組みを期待したい。

ご家族の皆様にはアンケートにご協力いただきましてありがとうございました。



生活写真館
ハーモニカの会 歌コスモス

玉入れ 桜 散歩

食堂からの桜 パティオでひと時



皆様の笑顔に元気をもらっています。

皆様に少しでも笑顔になってもらえる

よう「おじさんパワー」で頑張ります。

岡田さんちから異動

佐藤 吉孝 主任

４階担当 ケアマネジャー

若輩ものですが、諸先輩方の指導を

仰ぎつつ、利用者様の為に一生懸命

頑張りたいと思います。宜しくお願

いします。

新人 ３階所属

中野 崇 ケアワーカー

新米なので、先輩職員さんのやり方を

吸収していきたいと思います。笑顔を

忘れず、毎日明るい人間でありたいと

思います。

新人 ４階所属

村山 翔平 ケアワーカー

３月から弘済園で勤務させていた

だいております。

入居者様、職員の皆さんと笑顔で

過ごしたいです。

派遣職員

川口 良子 看護師

お 知 ら せ

弘済園の周りの景色もどんどん変化して
います。
建設中だった「杏林大学 井の頭キャンパス」
が４月に開校し、バスも牟礼団地が終点だっ
たのが、１区間伸びて井の頭キャンパスが終
点になりました。（左写真）
日本無線の建物は取り壊しもほぼ完了し、
改めて日本無線の敷地の広大さを感じさせて
くれます。（右写真）



平成２８年１月～４月

◆寄 付◆ 大原登志子 様 小林晴子 様

寉岡すみ子 様 中塚初枝 様

◆寄 贈◆ 石澤基次 様 井上みち 様 浦橋喜久子 様

岡田文彦 様 小池初子 様 飛澤 均 様

飛澤明夫 様 髙谷眞理 様 (有)瑞光園 様

吉川利左ェ門 様

５０音順

東京弘済園では毎月25日を郷土料理の日として、各地の郷土料理を提供しています。

年間の様々な行事の他に、食事を通じて楽しめるものはないかと給食委員会で検討し、毎月いろ

いろ楽しめる郷土料理はどうかという提案があり始まりました。郷土料理とは、都道府県各地の

産物をうまく使い、その地域にあった調理法で作られ、食べられてきました。郷土料理といえども

日常的に我々の生活に溶け込んでいる料理があり、普段の献立にも入っているものが多く、その為、

珍しい物・その地域の特徴が出るものを探して提供してきました。1年が過ぎる頃、地域の産物を

使っているのでここでは材料が手に入らなかったり独特な調理方法だったりと、だんだん提供でき

るものが少なくなってきて、47都道府県を制覇できるのか？と不安になりました。郷土料理は1年

で終了にし、他のものを検討してみては？との意見もありましたが、多くの利用者が楽しみにして

いるという声を聞き、それなら頑張って全国制覇を目指そうと決め、調理員と協力し提供してきま

した。平成24年6月から始め、時には海外の料理も取り入れてようやくゴールが見えてきました。

これからも皆様が楽しめる企画を考えて、提供していきたいと思います。

食事サービス課

ククメシ

こずゆ 鶏ちゃん焼き

編集後記

昨年度の冬は、皆様のご協力の

おかげで弘済園では、感染症の流行

も無く健康に過ごすことが出来ました。

今年度も、皆様のご協力を賜りながら、

利用者の皆様が健康で元気に過ごしてい

ただけるようお世話させていただきます。

村田

チリコンカン どんどろけ飯

小田巻蒸し


